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Cod. art. Descrizione Qtà Prezzo Sconto Importo C. Iva

DOMINO/
MAG160

Impastatrice per pizzeria a spirale
AFP/MAG160

1 10.630,00 € 22.00

- N. 2 motori, alimentazione 400v 50/ 60
hz trifase - Potenza
kw 7,8/ 4,5 - Capacità impasto kg 160 -
Capacità vasca lt
285 - Misure cm l 143 x p 95 x h 134 -
Modello con testa
fissa

 

Technical Sheet

Struttura in acciaio verniciato Vasca fissa

Due motori (uno per la vasca e uno per la spirale) Vasca e spirale in acciaio inox

Riparo in acciaio inox Piantone centrale

Due velocità sulla spirale Marcia inversa sulla vasca

Pannello comandi con due timers Parti in movimento montati su cuscinetti a sfera

Montate su ruote Voltaggio standard: 400V-3Ph-50 Hz

Norma CE Capacità impasto 160 Kg

Capacità farina minima 5 Kg  Capacità farina massima 100 Kg

Volume vasca 266 Lt Diametro vasca 85 cm

Altezza vasca 47 cm Dimensioni totali L 87 x P 143 x H 134

Peso netto 680 Kg Velocità numero 2

Timer numero 2 Potenza spirale 7/5 Kw

Potenza assorbita 0,75 Kw

+ clicca qui per aggiungere un prodotto 
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https://www.allfoodproject.com/it/impastatrice-per-pizzeria-a-spirale-afpmag160-con-testa-fissa.html
https://www.allfoodproject.com/it/impastatrice-per-pizzeria-a-spirale-afpmag160-con-testa-fissa.html
https://www.allfoodproject.com/it/impastatrice-per-pizzeria-a-spirale-afpmag160-con-testa-fissa.html
https://www.allfoodproject.com/it/preventivo-gratis


Ai sensi del D.Lgs. 196/2003 Vi informiamo che i Vs. dati saranno utilizzati esclusivamente per i fini connessi ai rapporti commerciali tra di noi in

essere. Vi preghiamo di controllare i Vs. dati anagrafici, la Partita IVA e il Codice Fiscale. Non ci riteniamo responsabili di eventuali errori.
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